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RESUMEN EJECUTIVO

La ciudad de Quevedo ha experimentado un rapido desarrollo econémico y
poblacional, debido especialmente a su lugar estratégico con el resto del pais,
este aumento poblacional ha llevado exigencias de creacion de fuentes de
trabajo. El actual estudio de factibilidad para la creacion de una planta de
harina de camote en el cantén Quevedo se lo ha enfocado conforme a las

circunstancias técnicas y necesidades del servicio a entregar.

El primer capitulo hace referencia a la introduccién, diagnéstico de la situacion
actual a investigar, objetivos, hipotesis, justificacion estas variables sirvieron de

base para la enunciacion de estrategias que se realizaran en la investigacion.

El capitulo dos contiene las fundamentaciones tedricas, conceptuales y legales,
en donde se expresan conceptos y teorias notables que se tomaron en
consideracion durante la elaboracion de la tesis.

En el capitulo tres se determinan los métodos, tipos, técnicas y las fuentes de
investigacién; ademas se identifica la poblacién objetiva y la respectiva

muestra.

El capitulo cuatro se presentan los resultados logrados a través de un estudio
de mercado desarrollado, se establecié que existe una necesidad insatisfecha
con relacion a la oferta existente sobre el producto objeto de la investigacion

en la ciudad de Quevedo

En el estudio técnico se establece la ubicacion, el tamafio, la infraestructura de
acuerdo a las necesidades de la empresa, distribucion de areas de trabajo,

servicios, costos y requerimientos de personal y materias primas.

Se puntualiza la inversién que requiere el proyecto en los estados financieros,
estados de resultados, flujos de efectivos, que sirven de base para la
evaluacion financiera, mostrando la relacion beneficio/costo, y la rentabilidad
que genera el proyecto, ademas de la viabilidad desde el punto de vista del
inversionista.
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En el capitulo cinco se presentan las conclusiones y recomendaciones,
destacandose la factibilidad y la sustentabilidad a través de la vida Uutil

establecida para el proyecto planteado.
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SUMMARY

The city of Quevedo has experienced rapid economic and population growth,
especially due to its strategic position with the rest of the country, this
population increase has led demands for the creation of jobs. The current
feasibility study for the creation of a sweet potato flour plant in Canton Quevedo
has approached according to the technical circumstances and needs of the

service delivered.

The first chapter refers to the introduction, analysis of the current situation to
investigate, objectives, assumptions, rationale; This variables were the basis for

the enunciation of strategies to be implemented in the investigation.

The second chapter contains the theoretical, conceptual and legal foundations,
where concepts and theories notables were taken into consideration during the

preparation of the thesis are expressed.

In chapter three methods, types, techniques and research sources are

determined; also the target population and the respective sample is identified.

Chapter four the results achieved through market research developed are
presented, it was established that there is an unmet need in relation to the

existing offer on product under investigation in the city of Quevedo

In the technical study the location, size, infrastructure according to the needs of
the company, distribution of work areas, services, costs and personnel

requirements and raw materials is established.

The investment required for the project in the financial statements, income
statements, cash flows, which are the basis for the financial assessment,
showing the benefit / cost and profitability generated by the project, and since it

is pointed viability the point of view of the investor.

XVi



In chapter five the conclusions and recommendations are presented,
highlighting the feasibility and sustainability through the life established for the

proposed project.

Xvii
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CAPITULO |

MARCO CONTEXTUAL DE LA INVESTIGACION



1.1. INTRODUCCION

El mercado actual del canton Quevedo y del pais en general tiene la tendencia
de consumir productos innovadores, aprovechando cada vez mas los alimentos
no tradicionales. Esto incide también en completar la dieta diaria con
elaborados que se encuentren al alcance del consumidor. Asi un alimento
complementario, nutritivo, de buen sabor y que utilice insumos de bajo costo
como el camote, tendria un doble beneficio al presentarse una alternativa para
su consumo Yy contribuir con la produccibn de esta materia prima que
actualmente no es muy aprovechada en el pais. EI camote no es un alimento
ciclico, por el contrario su produccién es continua durante todo el afio, lo que

representa una ventaja para la planta productora y para los consumidores.

Los alimentos son considerados como la principal fuente energética de nuestro
cuerpo, Por tal motivo es necesario que cada persona considere a la
alimentacion como la principal manera de mantenerse saludable. En el Ecuador
y en especial en el canton Quevedo, existen tierras aptas para todo tipo de
cultivos de productos agricolas nutricionales. Segun se ha podido observar el
camote esta compuesto de carbohidratos, vitaminas y minerales, necesarios en

una correcta alimentacién en la poblacion.

El proposito de este estudio es realizar una investigacion sobre la aceptacion
para el consumo de la harina de camote, en especial para el sector de
panaderias, Para efecto del éxito de este proyecto se analizara la situacion
actual del camote en el mercado Quevedefio y se estableceran los

lineamientos para evaluar la propuesta de solucién a la problematica existente.

El presente proyecto de investigacion establece un proceso por medio del cual
se va a llegar a obtener harina de camote, la cual va a ser utilizada por el
sector de panaderia y la poblacion en general para la elaboracion de sus

alimentos.



1.2. PROBLEMATIZACION

1.2.1. Planteamiento del problema

La ausencia casi absoluta de informacion sobre los beneficios nutricionales que
posee el camote por parte de la poblacién, origina un bajo nivel de su consumo.
Siendo el camote un tubérculo rico en vitaminas y minerales beneficiosos para

la salud, aun no se los considera en la industria ecuatoriana.

También se ha podido observar que la mala cultura alimenticia de los
habitantes de este canton, ha provocado el consumo masivo de alimentos
tradicionales con bajos aportes nutricionales para el organismo, lo cual refleja
una salud susceptible a enfermedades tanto en nifios, jovenes y adultos, estos
hébitos pueden provocar desnutricion y sobrealimentacion en los miembros de
una comunidad, en funcion de la edad, el sexo y el nivel econémico. También
desarrollan enfermedades crénicas a edades mas tempranas que las de los

grupos de mayor nivel socioeconémico.

La elaboracién de harina de camote no es un proceso muy complicado y se
estd desaprovechando las bondades que ofrece la naturaleza y el sin nimero
de oportunidades por explorar para ser llevados los productos a la
industrializacion, teniendo conocimiento que los cultivos del camote se

producen en todas las regiones naturales de nuestro pais.

Segun el andlisis bromatologico de harina de camote debe ser: suave al tacto,
de color natural, sin sabores extrafios a rancia, moho, amargo o dulce. Debe
presentar una apariencia uniforme sin puntos negros, libre de insectos vivos o

muertos, cuerpos extrafios y olores anormales.

1.2.1.1. Diagndstico.

Causas

Baja participacion de empresas en el mercado de harinas.



Baja calidad de los productos

Capacidad limitada de equipos y maquinarias

Limitado control del proceso productivo

Efectos

Elevar la participacion de la empresa en el mercado de harinas.
Mayores precios para los productos

Mejorar la utilizacion de la maquinaria

Mayor control del proceso productivo

1.2.1.2. Prondstico

De no existir una empresa que produzca y comercializase harina de camote se
incrementaran problemas relacionados con la nutricibn en la poblacion de

Quevedo.
1.2.1.3. Control del prondstico

Emprender politicas conjuntas con microempresarios para producir y

comercializar en el mediano plazo productos derivados del camote.

1.2.1.4. Formulaciéon del Problema:

¢Como el estudio de factibilidad incide positivamente sobre la produccion y

comercializacién de consumo de harina camote?

1.2.1.5. Sistematizacién del Problema:

¢, Se podra a través de un estudio de mercado identificar la demanda potencial
insatisfecha para el consumo de productos derivados de la harina de camote,
para el sector de panaderias?



¢Como el disefio de un estudio técnico determinara el proceso de produccion

de la harina de camote?

¢De qué manera el estudio econdmico comprobara la factibilidad de la

inversion?

¢ Permitira la evaluacion financiera identificar sobre la viabilidad del proyecto?

1.3. JUSTIFICACION

En los ultimos afos la agricultura mundial ha avanzado, hacia modelos més
eficaces y razonables, en términos ambientales y econémicos, donde adquiere

cada vez mayor importancia la calidad dentro de los sistemas de produccion.

En este contexto surgen las "Buenas Practicas Agricolas(BPA), que son un
conjunto de practicas que buscan garantizar la produccion de
los productos agricolas, la proteccion del medio ambiente, la seguridady
bienestar de los trabajadores, y la sanidad agropecuaria, con el fin de mejorar

los métodos convencionales de produccion y reducir el uso de agroquimicos."

Teniendo como base este nuevo componente tecnolégico en la produccién
agricola, se aprovechara la produccion de camote que se da en el cantdn
Quevedo, para emprender en una empresa sobre produccion 'y
comercializacion de harina de camote para el sector de panaderias, ademas se
buscard el mejoramiento socio econémico de la poblacién elaborando un
producto nutricional y de bajo costo mediante esta investigacion se pretende

aprovechar la gran produccion de este tubérculo que se da en el cantén.

Por observacion directa se ha determinado que en la ciudad de Quevedo
existe una escasa cultura sobre el consumo de alimentos naturales que ofrece
la zona agricola del cantdén lo que se convierte una situacion problematica
porque no se esta aprovechando los beneficios que brindan estos tubérculos,

compuestos por vitaminas y minerales fundamentales para nuestro desarrollo;
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y que, lamentablemente no cuentan con la difusibn necesaria y las
investigaciones oportunas para beneficio de la poblacion. Por tal motivo, es
justificable realizar esta investigacion que permita cumplir con los objetivos de

este proyecto.

1.4. OBJETIVOS

1.4.1. Objetivo general

Determinar un estudio de factibilidad sobre la produccién y comercializacion de
harina de camote dirigida a la poblacion de la ciudad de Quevedo.

1.4.2. Objetivos especificos

e Realizar un estudio de mercado sobre la demanda potencial insatisfecha
para el consumo de productos derivados de la harina de camote, para el
sector de panaderias.

e Disefiar un estudio técnico para el proceso de produccion de la harina de

camote.

e Elaborar el estudio econdmico relacionado con la factibilidad de la

inversion.

e Realizar la evaluacion financiera sobre la viabilidad del proyecto.



1.5. HIPOTESIS

1.5.1. Hipotesis General

Un estudio de factibilidad contribuye positivamente a la implementacion de una
planta para producir y comercializar harina de camote para el sector de

panaderias en la ciudad de Quevedo.

1.5.2. Hipotesis Especificas

e El diagnéstico de la situacion actual del mercado de panaderias permite
favorablemente conocer la demanda potencial sobre el consumo de harina

de camote en la ciudad de Quevedo.

e ElI estudio técnico proporciona acertadamente los requerimientos

necesarios y basicos sobre el proceso de produccion de la planta.

e El estudio econdmico permite conocer adecuadamente los costos que la
empresa tiene que invertir para poder llevar a cabo la implementacion del

proyecto.

e Los indicadores financieros valor actual neto, tasa interna de retorno y la
relacion beneficio costo demuestran contundentemente la rentabilidad del

proyecto.

1.5.3. Variables dependientes

Produccion y comercializacion de harina de camote

1.5.4. Variable independiente

Estudios de factibilidad



CAPITULO II

MARCO CONCEPTUAL DE LA INVESTIGACION



2.1. Fundamentacion Teodrica

2.1.1. Que es el camote

El camote tiene lo que los botanicos llaman centros secundarios de diversidad
genética, donde el cultivo se desarrolla por separado de sus ancestros de
América. En Papua Nueva Guinea y en otras partes de Asia, muchos tipos de
camote se puede encontrar que son genéticamente distintos de los que se
encuentran en su zona de origen. Algunos investigadores creen que los
exploradores europeos llevaron alli a raiz de la conquista espafiola de América
Latina, mientras que otros favorecen la idea de que mucho antes de esto, el

camote paso de isla en isla en el Pacifico.

2.1.2. Historia del camote

Durante mucho tiempo se discutido sobre el probable centro de origen de la
especie, habiéndose desarrollado diversas teorias con sus correspondientes
fundamentaciones. Al respecto, se distingue el origen geoldgico, que es el lugar
en gue la especie aparecio por primera vez; el origen genético, que se refiere a
las especies silvestres progenitoras y al proceso de formacion de Ipomea
Batatas; y el origen cultural, que comprende el lugar, época y circunstancia en

que se produjo la domesticacién y mejoramiento de la planta.

2.1.3. Produccion mundial del camote

La batata o camote (Ipomoea batatas) es uno de los cultivos mas importantes,
versatiles y menos aprovechados del mundo. Con una produccion anual de
mas de 133 millones actualmente se ubica en el quinto lugar en orden de
importancia después del arroz, el trigo, el maiz y la yuca. La batata se cultiva
en mas de 100 paises en desarrollo, figurando entre los cinco cultivos mas

importantes en mas de 50 de ellos.



2.1.4. Producciéon en Asia

Asia es el principal productor de camote, con alrededor de 125 millones de
toneladas de produccién anual. China aporta con el 90 por ciento de la
produccion total con alrededor de 117 millones de toneladas anuales.

Cerca de la mitad del camote producido en Asia es usado para la alimentacion
animal y el remanente es usado principalmente para el consumo humano, tanto
en forma fresca como en productos procesados. La produccion de batata en
Asia se ha caracterizado por los siguientes aspectos:

e La constante y abrumadora influencia de China, con tasas positivas
decrecimiento que recientemente han revertido las tasas decrecientes
anteriores.

e China, la tasa de crecimiento se ha retrasado. Se ha vuelto mas dificil
mantener la tasa de aumento de desarrollo de la produccién ya que el
cultivo de la batata ha sido introducido en tierras marginales y el
promedio ha mejorado a 17 t/ha.

e EIl posible cambio en el panorama futuro para la produccion regional,
debido al reciente cambio en los precios relativos para batata en
comparacién con algunos substitutos tradicionales, tales como la harina

de trigo importada, como consecuencia de la crisis del sudeste de Asia.

2.1.5. Produccion en América Latinay el Caribe

Para gran parte de esta region, la produccion y el area cultivada es mas
importante en los paises mas pequefios y pobres como Cuba, Haiti y
Paraguay. En Cuba, la reduccion de pesticidas y quimicos debido a la actual
transicion a un control biolégico de plagas, ha originado presion sobre la
produccion de batata, lo cual se refleja en una aguda disminucién del

rendimiento.

La produccién y rendimiento en el Pera se elevaron espectacularmente en la
década pasada ya que las condiciones agro-climaticas mejoraron, la economia

general pasO por ajustes estructurales y muchos pequefios agricultores se
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dedicaron a la batata debido a la reduccion de los créditos agricolas y a los
bajos costos de produccién por hectarea.

2.1.6. Produccioén en Africa

La tasa de crecimiento de produccion de batata y, particularmente, de area
cultivada, es la mas alta de cualquier otra region. Durante la década pasada la
mayoria de los principales productores vieron caer sus tasas de crecimiento.
Como el area cultivada continu6 extendiéndose, la tasa promedio anual de
mejora en rendimiento se volvid negativa en algunos casos (p. ej. Uganda: -
1.9%).

2.1.7. Produccion del camote en el Ecuador

El camote, al igual que muchos otros cultivos alimenticios nativos, ha persistido
casi como cultivos de subsistencia, a través del tiempo, esto es que tanto la
superficie cultivada como la produccion, productividad y la tecnologia de

manejo.

Son propias de una especie poco promocionada o de importancia secundaria.
Sin embargo es un cultivo que esta distribuido en todo el pais y forma parte de
los sistemas de explotacién agricola de pequefios y medianos agricultores y en
algunos casos también es manejado por grandes agricultores, en extensiones
considerables. El camote es parte de la dieta alimenticia de una gran parte de
la poblacién, especialmente rural. Se consume en diferentes formas, ya sea en
preparados de5 Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la
Alimentacion (FAO) sal o dulce como alimento principal o complementario.
Varios tipos de camote especialmente las variedades dulces son introducidas a
los mercados de los centros poblados siendo apetecido por un buen sector de
la poblacion urbana, que le incluye en la dieta diaria como hortaliza o como

alimento complementario.
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Por otro lado, en muchas zonas, el camote es un componente basico de la
alimentacion animal, convirtiéndose asi en una fuente indirecta de proteinas.
Es muy comun la utilizacién en la alimentacion de cerdos, cabras y ganado

vacuno.

También el follaje es utilizado como forraje especialmente para alimentar
ganado vacuno y cabrio, aunque esta practica es menos tradicional en

Ecuador.

2.1.8. Variedades

Hay camotes de varios tamafios, formas y colores. Los hay blancos, morados y
amarillos, siendo estos ultimos los mas populares, y se los conoce con
diferentes nombres en otros paises del mundo: batata, kamote, sweetpotato y

cumara entre otros.

En la actualidad, al describir un cultivar se toma en cuenta como fundamental el
caracter de pulpa, himeda o seca. Se de aclarar que estos términos no se
refieren al contenido en agua sino al ablandamiento o no de las batatas cuando
se cocinan, como consecuencia del desdoblamiento de los almidones en

maltosa.

2.1.9. Batatas mas conocidas a nivel mundial

Teniendo en cuenta dicho caracter y los del color de la batata, que predomina
en la valoracion comercial, se propone la siguiente agrupacién de las
variedades con mayor difusion mundial. A continuacion se describird algunas

de las variedades de batata de mayor interés.

2.1.10. Criolla amarilla o colorada

Este de tipo seco, con pulpa amarilla y piel colorada, existiendo mutaciones con

pulpa y piel cremosa. Las batatas son de forma redondeada a irregular y
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presentan con frecuencia venas superficiales. Posee guias muy largas, que

pueden pasar de los 5 6 6 metros, de superficie totalmente purpura.

2.1.11. Criolla amarilla

Es una de las variedades mas cultivadas en América Latina. Es el cultivo mas
antiguo, con referencias claras desde hace mas de dos siglos. Las industrias

del dulce o crema de batata utiliza casi exclusivamente esta variedad.

2.1.12. Brasilera banca

Es de tipo seco, con pulpa y piel cremosa, esta batata es alargada y de forma

irregular.

2.1.13. Criolla blanca o manteca

Es de tipo seco, con pulpa blanca y de piel blanco—suberosa. Las batatas

poseen forma alargada a redondeada o irregular.

2.1.14. Brasilera colorada o forrajera

Es de tipo seco, con pulpa blanco-cremosa y piel colorada. Las batatas son
redondeadas o irregulares, con abundantes venas superficiales. Esta variedad

de batata tiene un sabor insipido.

2.1.15. Tucumana lisa

Es de tipo humedo, con pulpa anaranjada ademas de poseer alto contenido en
provitamina A. Las batatas son fusiformes de gran regularidad y superficie muy

lisa.

2.1.16. Tucumana morada

Es de tipo seco, con pulpa amarilla y piel morada. Las batatas son fusiformes

de gran regularidad y superficie muy lisa.
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2.1.17. Centennial

Es de tipo himedo, con pulpa de color anaranjado oscuro con un alto contenido
de caroteno y piel rojo-anaranjada. Las batatas son fusiformes de gran

regularidad y superficie muy lisa.

2.1.18. Jewel

Es de tipo humedo, con pulpa de color naranja oscuro, muy uniforme y de piel
anaranjado- cobrizo. Las batatas son de fusiformes a elipticas y con superficie

muy lisa.

2.1.19. Georgia jet

Esta batata es de tipo humedo con pulpa anaranjada. Las batatas son

fusiformes a redondeadas y de superficie muy lisa.

2.1.20. Consumo de laraiz en la agroindustria

El uso de la raiz del camote como insumo en el procesamiento agroindustrial
se remonta al os afios 1960 y 1970, cuando la Universidad Nacional Agraria
(UNA) y el Instituto de Investigaciones Agroindustriales (I1A) realizaron
investigaciones para el uso de la harina y puré del camote como sucedaneo de
la harina de trigo en la elaboracion de pan. Como resultado de estas
investigaciones y experimentos, la UNA actualmente produce un pan tipo
bizcocho utilizando puré de camote. En los dltimos afios algunas empresas
privadas han creado una tecnologia apropiada para la utilizacion del camote
fresco rallado en la elaboracion del pan de camote. Esta es una buena
alternativa para reemplazar parcialmente la harina de trigo en la elaboracién del

pan, aumentado su valor nutritivo y proteico.

Por otro lado, las perspectivas de nuevos usos agroindustriales del camote son
prometedoras ya que ademas existen otras empresas privadas que utilizan al

camote como producto procesado. Otras en cambio producen hojuelas fritas de
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camote y harina para espesado. Esto nos demuestra el potencial que tiene el

procesamiento agroindustrial.

2.1.21. Consumo directo

Es la forma tradicional de utilizacion de raices tuberculosas, que se preparan
hervidas, asadas o fritas. Estas formas de preparacién son muy tradicionales

en zonas productoras de camote.

2.1.22. Proyecto

“Los proyectos viene a ser entonces el refinamiento de todo el ejercicio de
planeacidn estratégica, participativa y prospectiva, en cuyos objetivos se
basan, y permiten la revision continua de los diferentes programas que
conforman el plan, fomentando la interaccion holistica de los escenarios futuros
realizables de los Gobiernos y de las personas que hacen empresa” (Prieto,

2012 Proyectos, enfoque gerencial)

2.1.23. Estudio de mercado

“Para reunir todos estos aspectos, vamos a ubicar tres grandes partes de un
estudio de mercados: 1. El consumidor y la demanda del mercado y del
proyecto (historicas, actuales y futuras), 2. La competencia y la oferta del
mercado y los proyectos (histéricos, actuales y futuros) y 3. La comercializacion
del producto y servicio del proyecto.” (Prieto, 2012 Proyectos, enfoque

gerencial)

2.1.24. Investigacion de mercado

“Finalmente, existen otras herramientas en el estudio de mercado conocida

como la Investigacion de Mercados, que consiste en recoleccién organizada de
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informacion sobre algin aspecto de un mercado que nos permita tomar

decisiones acertadas.

Los tipos mas comunes de investigacion de mercado son:

Investigacion factica: es aquella actividad de caracter preventivo, que se hace
de forma periodica y que sirve para comprobar la situacion de un mercado en

un momento de tiempo dado.

Investigacion actitudinal: es aquella que profundiza sobre las razones de
comportamiento de los elementos activos de un mercado en relacion con las
necesidades, habitos, usos, concepto de producto servicio y la publicidad entre

otros” (Prieto, 2012 Proyectos, enfoque gerencial).

2.1.25. Definicién del producto

“Es la combinacion de bienes y servicios que la empresa ofrece al mercado; su
funcién esencial es la de satisfacer una necesidad o deseo del consumidor.
Estudia todos los aspectos relacionados, como la forma, el color, el tamafio, la
presentacion, el empaque y el ciclo de vida.” (Van Der, 2012 Gestién y

Gerencia Empresariales)

2.1.26. Analisis de la demanda

“Se entiende por demanda a la cantidad de productos (bienes y servicios) que
los consumidores estan dispuestos a adquirir a un precio determinado con la
finalidad de satisfacer una necesidad especifica.” (Morales & Morales Castro,

2009 Proyectos de Inversion)
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2.1.26.1. Determinacion de la demanda

“La relacion entre las diferentes alternativas de precio y la demanda resultante
se expresa en una curva de demanda. En términos generales, la demanda y el
precio tienen una relacion inversa: cuanto mas alto es el precio, menor es la
demanda. El estudio de la demanda tiene como proposito:
e Cuantificar la cantidad de productos que el mercado esta dispuesto a
adquirir.
e Conocer las caracteristicas de los productos que requiere el mercado.
e Determinar si el producto puede satisfacer las necesidades del
mercado.
e Conocer a detalle las necesidades de la poblacion.
e Identificar las caracteristicas de los consumidores.
La demanda depende de varios factores, a saber:
e La necesidad real del bien o servicio.
e El precio del producto.

e El nivel de ingresos de la poblacion.

2.1.26.2. Recoleccion de fuentes de informacion de fuentes primarias

“Las fuentes primarias de informacién se encuentran compuesta por el
investigador o quien consume el producto o servicio, por lo tanto para obtener
la informacion de él es necesario estar en contacto directo y se lo puede hacer
de la siguiente formas: Observar directamente la conducta del usuario,
Métodos de experimentacion, Aplicacion de un cuestionario al usuario.” (Baca,

2010 Evaluacién de Proyectos).

2.1.26.3. Fuentes secundarias

“Se denomina fuentes secundarias aquellas que reune la informacion escrita
gue hay sobre un tema, sean estas estadisticas del gobierno, libros, archivos

de la misma empresa y otras.” (Baca, 2010 Evaluacion de Proyectos)
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2.1.27. Andlisis de la oferta

“Se puede decir que es el nimero de un bien o servicio que los vendedores
estan dispuestos ofertar a un precio. El comportamiento que tiene los oferentes
es diferente al de los compradores; pues un alto precio es un incentivo para
producir y vender mas de ese bien. Al incrementar el precio del producto,
mayor sera la cantidad que se ofrezca. El termino oferta se aplica tanto a la
curva como a al atabla de oferta.” (Sapag & Sapag Chain, 2008, Preparacion y

Evaluacion de Proyectos)

2.1.27.1. Demanda potencial insatisfecha

“‘Cuando se tienen los dos datos graficados de la oferta—demanda y sus
proyecciones en el tiempo, ya sea con dos o tres variables, la demanda
potencial se la obtiene con una diferencia, ailo a afo, del balance oferta-
demanda, y con los datos proyectados se puede calcular la probable demanda

potencial o insatisfecha en el futuro.” (Baca, 2010, Evaluacién de Proyectos).

2.1.28. Precio

“Es la cantidad de dinero que los clientes pagaran por obtener el producto. Se
relaciona con la forma como se debe calcular el precio de venta teniendo en
cuenta los costos directos e indirectos de produccion, la clase de producto, la
politica de utilidades, los precios de la competencia y la situacion

macroecondmica del pais.” (Van Der, 2012, Gestidon y Gerencia Empresariales)

2.1.29. Comercializaciéon del producto

“El estudio de la comercializacion indica las formas especificas de procesos
intermedios que han sido previstos para hacer llegar al usuario el servicio o

producto final.

En el proceso de comercializacion se incluyen: las formas de almacenamiento,

los sistemas de transporte empleados, la presentacion del producto o servicio,
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el crédito a los consumidores, la asistencia técnica de los usuarios, los
mecanismos de promocion y publicidad.” (Miranda, 2012, Gestion de

Proyectos)

2.1.30. Estudio técnico

“Con el estudio técnico se busca verificar la posibilidad técnica de fabricacion
del producto, o produccion del servicio, para lograr el objetivo del proyecto. El
principal objetivo de este estudio es determinar si es posible producir y vender
el producto o servicio con la calidad, cantidad y costo requerido; para ello es
necesario identificar tecnologias, maquinarias, equipos, insumos, materias
primas, procesos, recursos humanos. El estudio técnico debe ir coordinado con
el estudio de mercado, pues la produccion e realiza para atender las ventas
que se identifica en este ultimo estudio.” (Meza, 2010, Evaluaciéon Financiera

de Proyectos)

2.1.31. Tamafio 6ptimo del proyecto

“Se refiere a la capacidad de produccion de bienes y servicios del proyecto, y
consiste en determinarla dimension de las instalaciones, asi como la capacidad
de la maquinaria y equipos requeridos para alcanzar un volumen de produccién
optimo. La definicion del tamafio debe adecuarse a la naturaleza de cada

proyecto.” (Meza, 2010, Evaluacién Financiera de Proyectos)

2.1.32. Localizacién 6ptima del proyecto

“El objetivo que persigue la localizacion del proyecto es lograr una posicion de
competencia basada en menores costos de transportes y en la rapidez del
servicio. Lo idéneo en los proyectos de inversion es que cuando se toma las
decisiones de seleccionar el lugar donde se construird la obra civil de la
empresa a emprender, es decir hay que tener en cuenta elementos como: vias

de comunicacion, servicios de transportes, servicios publicos, mercado de
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materias primas, mercado del consumo del producto o servicio, disposicion de

la mano de obra.” (Meza, 2010, Evaluacion Financiera de Proyectos)

2.1.33. Ingenieria del proyecto

“Tiene como responsabilidad seleccionar el proceso de produccién de un
proyecto que tiene la disposicion en planta de conllevar a la adopcion de una
determinada tecnologia y la instalacion de obras fisicas o los de servicios
basicos. También se encarga del almacenamiento y distribucién del producto,
los métodos de disefio, de trabajos de laboratorio, de empaques de productos,
de obras de infraestructura y de sistemas de distribucién.

A través de la ingenieria del proyecto se establece la funcién de produccién
Optima para utilizar de forma eficaz y eficiente los recursos disponibles
destinados a la produccion de bienes y servicios. Ademas la seleccién de los
procesos productivos parten las necesidades de equipos y maquinarias del

proyecto.” (Cordoba, 2013, Formulacion y Evaluacion de Proyectos)

2.1.34. Proceso de produccion

Aclara gue el proceso de produccion es el procedimiento técnico que se utiliza
en el proyecto para obtener los bienes y servicios a partir de insumos, y se
identifica como la transformacion de una serie de materias primas para
convertirlas en articulos mediante una determinada funcién de manufactura; en
otras palabras indica que es el procedimiento técnico que se utiliza en el
proyecto para obtener los bienes y servicios a partir del insumo (Baca, 2010,

Evaluacion de Proyectos).

Ensefia que el proceso de produccion es una serie de elementos
interrelacionados conformada por tres elementos: entrada, proceso y salida. En
este caso, los sistemas de produccion se clasifican segun el volumen vy la
rapidez con que se procesa los productos. Los sistemas de produccidon mas

conocidos segun Morales son:
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v' Balance de materiales y energia

Morales expone que esta herramienta de trabajo permite determinar las
cantidades de materias primas y productos en proceso y terminados que entran
y salen de cada uno de los centros de trabajo, también se incluye la energia
gue se consume durante el proceso de produccion (Morales & Morales Castro,

2009 Proyectos de Inversion).

v' Programa de produccion

Revelan que el proceso de producciéon se define como la forma en que una
serie de insumos se transforman en productos mediante la participacion de una
determinada tecnologia (combinacion de mano de obra, maquinaria, métodos y
procedimientos de operacién, etc.) y clasifican los distintos tipos de proceso
productivos en funcién de su flujo productivo o de tipo de producto, teniendo en
cada caso efectos distintos sobre el flujo de caja de proyecto.(Sapag & Sapag

Chain, 2008, Preparacion y Evaluacion de Proyectos)

2.1.35. Distribucién de la planta

“Es aquella que proporciona las condiciones de trabajo aceptables y da inicio a
las operaciones econdmicas, de la misma forma debe de mantener las

condiciones 6ptimas de seguridad y bienestar para los trabajadores.

Los objetivos y principios basicos de una distribucion de la planta son los
siguientes: integracion total, minima distancia de recorrido, utilizacion de
espacio cubico, seguridad y bienestar para el trabajador, flexibilidad.” (Baca,

2010, Evaluacién de Proyectos)
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2.1.36. Evaluacién econdmica

“Es aquella que identifica los méritos propios del proyecto, independientemente
de la manera como se obtengan y se paguen los recursos financieros que son

necesarios y de la forma como se distribuyen el flujo econémico.

La evaluacion econdémica tiene un punto de vista diferente al de la evaluacion
financiera, pues esta ultima procura estimar el rendimiento de un proyecto en
términos de recursos monetarios para un agente especifico, mientras que la
evaluacion econdémica intenta medir el rendimiento del proyecto en términos de
recursos reales, para la sociedad como un todo.” (Cérdoba, 2013, Formulacién

y Evaluacion de Proyectos)

2.1.37. Objetivos del estudio econémico

“Esta parte pretende determinar cual es el monto de los recursos econémicos
necesarios para la realizacion del proyecto, cual serd el costo total de la
operacion de la planta (que abarque las funciones, de produccion,
administracion y ventas), asi como otra serie de indicadores que serviran como
base para la parte final vy definitiva del proyecto, que es la evaluacién
econdémica.” (Baca, 2010, Evaluacién de Proyectos)

2.1.38. Costo

Es un desembolso en efectivo o en especie hecho en el pasado (costos
hundidos), en el presente (inversion), en el futuro (costos futuros) o en forma
virtual (costo de oportunidad). Los costos pasados, que no tienen efecto para
propésitos de evaluacion, se llaman costos hundidos, a los costos o
desembolsos hechos en el presente (tiempo cero) en una evaluacion
economica se les llama inversion, en un estado de resultado proyectado en una
evaluacion, se requeririan de los costos futuros y el costo de oportunidad seria

un buen ejemplo de costo virtual. (Baca, 2010, Evaluacion de Proyectos)
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2.1.39. Costo de produccién

Durante el periodo de operacion se pueden identificar cuatro clases de costos:
en primer lugar los costos ligados mas directamente a la produccion del bien o
a la prestacion del servicio, son los costos de fabricacion; en segundo lugar los
costos administrativos propios de la organizacion de la empresa; por otro lado
los costos causados por efecto del impulso de las ventas; y finalmente los
costos financieros generados por el uso del capital ajeno(Meza, 2010,

Evaluacion Financiera de Proyectos)

2.1.40. Costos de administracion

Realizan la funcién de administrar la empresa, Sin embargo tomado en un
sentido amplio, no solo significan los sueldos del gerente o director general y
de los contadores, secretarias, contadores, de igual manera los gastos
generales de la oficina. Una empresa de cierta envergadura puede contar con
direcciones o gerencias de planeacién, investigacién y desarrollo, recursos
humanos vy seleccidbn del personal, relaciones publicas, finanzas o

ingenierias.(Baca, 2010, Evaluacion de Proyectos)

2.1.41. Inversion

Es preciso realizar la busqueda de recursos financieros para adquirir los activos
necesarios para implementar el proyecto de inversion. Es comdn designar
proceso cuyo objetivo es reunir y poner en accion todos los elementos para que
el proyecto de inversion comience a generar los productos o servicios
planteados en el nivel del proyecto. Entre las principales actividades se
encuentra la obtencion del financiamiento respectivo. (Arturo. 2009, proyecto

de inversion)

23



2.1.42. Capital de trabajo

El capital de trabajo posee varias funciones, pero principalmente, comprende el
inventario, las cuentas a cobrar y las cuentas a pagar. Con frecuencia existe
controversia acerca de si el capital de trabajo incluye el efectivo dado que el
efectivo en realidad no es “operativo” en el negocio. (Arturo, 2009, Proyectos

de Inversion)

2.1.43. Punto de equilibrio

El punto de equilibrio es el nivel de ventas que debe realizarse para no obtener
ni perdida ni ganancia, es decir, cubrir los costos totales. Existen tres métodos

para obtener el Punto de Equilibrio, estos son:

e Método Gréfico
e Meétodo de la Ecuacion
e Método del Margen de Contribucién o Utilidad(Baca, 2010, Evaluacion

de Proyectos)

2.1.44. Estado de pérdidas y ganancias

Su finalidad es calcular la utilidad neta y los flujos netos de efectivo del
proyecto, que son, el beneficio real de la operacién de la planta, y que se
obtienen restando a los ingresos todos los costos en que incurra la planta y los
impuestos que deba pagar. También se debe especificar que los ingresos
pueden venir de fuentes externas e internas y nos solo de la venta de los

productos.

Para realizar un estado de resultados adecuado, el evaluador debera basarse
en la ley tributaria, en las secciones referentes a la determinacion de ingresos y
costos deducibles de impuestos. (Morales & Morales Castro, 2009 Proyectos

de Inversion)
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2.1.45. Financiamiento

Dentro de las fuentes de financiamiento estan los recursos propios y los
recursos de terceros. Los recursos propios pueden ser: capital o incremento de
capital (emisidbn de acciones), utilidades retenidas, reservas, depreciacion,
impuestos a corto plazo, cesantias, realizacion de inventarios, venta de cuentas

por cobrar, préstamos de socios, y venta de activos fijos.

Los recursos de terceros pueden ser: nacionales: Proveedores (materia prima y
equipos), préstamos (fomento-particulares) y extranjeros: proveedores (materia
prima y equipos), prestamos (fomento — mercado capitales). (Prieto, 2012

Proyectos, enfoque gerencial)

2.1.46. Balance general

El Balance General o Estado de Situacién Financiera, es un informe contable
gue organiza de forma sistematica las cuentas del Activo, Pasivo y Patrimonio,

asi como establece la posicion financiera de la empresa en un momento dado.

Este balance también puede ser llamado:
e Estado de Situacién Financiera

e Estado de Activos, Pasivos y Patrimonio.(Fl6rez, 2012, Plan de Negocio)

2.1.47. Valor presente neto (VPN)

Es el valor del proyecto medido en dinero de hoy. Es los equivalentes en
moneda actuales de todos los ingresos y egresos, presentes y futuros que
constituyen el proyecto.

e (VPN)> 0: se puede invertir en el proyecto, porque su rendimiento
supera las expectativas que se pueden encontrar en el mercado de una
mejor inversion.

e (VPN) < 0: no conviene hacer la inversién porque se puede invertir en

otra cosa (CDT) y es mas rentable.
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e (VPN) = 0: Es indiferente invertir en el proyecto o en el (CDT) porque

ambos son igualmente rentables.(Flérez, 2012, Plan de Negocio)

2.1.48. Tasainternade retorno (TIR)

La (TIR) permite calcular el rendimiento esperado del plan de negocio antes de
iniciar cualquier inversion. Si este llena las expectativas del inversionista, hara
una realidad el plan de negocio. Si por el contrario, este no colma las
expectativas financieras del inversionista, no invertiran en el plan de negocio.
(Flérez, 2012, Plan de Negocio)

2.1.49. Relacién beneficio costo

La razdén beneficio costo, también llamada indice de productividad, es la razén
presente de los flujos netos a la inversion inicial. Es utilizado como medio de
clasificacion de proyectos en orden descendente de productividad. Si la razén
beneficio costo es mayor que 1, entonces acepte el proyecto. (Cérdoba, 2013,

Formulacién y Evaluacion de Proyectos)

2.1.50. Tiempo de recuperacién del capital

Para un proyecto con una serie de salidas de efectivo seguido de una serie de
entradas de efectivo, el periodo de recupero se refiere al tiempo que se
necesita para que el efectivo que se ha recibido cubra la inversion inicial de los
fondos. Este simple enfoque ignora el valor tiempo del dinero y los riesgos
asociados al flujo de fondos al igual que el valor de flujos de fondos recibidos
después del periodo de recupero. (Morales & Morales Castro, 2009 Proyectos

de Inversion)

2.2. FUNDAMENTACION CONCEPTUAL

El mercado es el area en el que influyen las fuerzas de la oferta y la demanda
para realizar las transacciones de bienes y servicios a precios

determinados.(Baca, 2010, Evaluacion de Proyectos)
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2.2.1. Producto

Un producto es cualquier cosa que puede ofrecerse a la atenciébn de un
mercado, uso 0 consumo, y que ademas puede satisfacer un deseo o una
necesidad. Abarca objetos fisicos, servicios, personas, lugares, organizaciones

e ideas. (Cdrdoba, 2013, Formulacion y Evaluacién de Proyectos)

2.2.2. Canales de comercializacién

La comercializacion es la cantidad que permite al productor hacer llegar un bien
o servicio al consumidor con los beneficios de tiempo y lugar. (Baca, 2010,

Evaluacion de Proyectos)

2.2.3. Estudio técnico

El estudio técnico tiene por objeto proveer informacion para cuantificar el monto
de las inversiones y de los costos de operacion pertinentes a esta area. (Sapag

& Sapag Chain, 2008, Preparacion y Evaluacion de Proyectos)

El estudio técnico presenta la determinacion de tamafo, la localizacion, la
ingenieria y el analisis organizativo del proyecto. (Baca, 2010, Evaluaciéon de

Proyectos)

2.2.4. Localizacion

La determinacién de la localizacién 6ptima del proyecto, es necesario tomar en
cuenta no solo los factores cuantitativos, como pueden ser los costos de
transporte, de materia prima y el producto terminado, sino también los
cualitativos, tales como los apoyos fiscales, el clima, la actitud de la comunidad,
y otros. La localizacién de un proyecto es la que contribuye en mayor medida a
gue se logre la mayor tasa de rentabilidad sobre el capital u obtener el costo

unitario.(Meza, 2010, Evaluacion Financiera de Proyectos)

27



2.2.5. Ingenieria del proyecto

El estudio de ingenieria de proyecto debe llegar a determinar la funcion de
produccion oOptima para la utilizacion eficiente y eficaz de los recursos
disponibles para la produccion del bien o servicio deseado. (Sapag & Sapag

Chain, 2008, Preparacion y Evaluacion de Proyectos)

2.2.6. Estudio econémico

El objetivo del estudio econémico es ordenar y sistematizar la informacion de
caracter monetario que proporciona las demas etapas y elevar los cuadros
analiticos que sirve de base para la evolucion econdémica. (Baca, 2010,

Evaluacion de Proyectos)

2.2.7. Inversioén

El objetivo de la inversién es analizar como la informaciéon que proveen los
estudios de mercado, técnico y organizacional para definir la cuantia de las
inversiones de un proyecto debe sistematizarse a fin de ser incorporada como
un antecedente mas en la proyeccién del flujo de caja que posibilite su
posterior evaluaciéon. (Sapag & Sapag Chain, 2008, Preparacion y Evaluacion

de Proyectos)

2.2.8. Costo de administraciéon

Los costos de administracion provienen de realizar la funcion de administrar
dentro de las empresas; tomados en un sentido amplio, pueden no sélo
significar los sueldos del gerente o director general y de los contadores,
auxiliares, etc.(Baca, 2010, Evaluacion de Proyectos)
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2.2.9. Capital de trabajo

La inversidon en capital de trabajo constituye el conjunto de recursos necesarios
en la forma de activos corrientes, para la operacidon normal del proyecto
durante un ciclo de vida productivo. (Sapag & Sapag Chain, 2008, Preparacion

y Evaluacion de Proyectos)

El capital de trabajo requerido, para un proyecto es la diferencia entre los
activos corrientes y los pasivos corrientes. (Baca, 2010, Evaluacion de

Proyectos)

2.2.10. Flujo de caja

Constituye uno de los elementos mas importantes del estudio del proyecto, ya
gue la evaluacion del mismo se efectuara sobre los resultados que en ella se
determina. (Sapag & Sapag Chain, 2008, Preparacion y Evaluacién de
Proyectos)

2.2.11. Flujo de fondo

Constituye una de las tareas mas importantes para preparar el proyecto, ya que
la evaluacion del mismo se efectuard sobre los resultados que en ella se
determine. (Sapag & Sapag Chain, 2008, Preparacion y Evaluacién de

Proyectos)

2.2.12. Valor actual neto (VAN)

El valor actual neto es el valor unitario que resulta de restar la suma de los

flujos descontados a la inversion inicial. (Baca, 2010, Evaluacion de Proyectos)
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2.2.13. Tasa interna de retorno (TIR)

La tasa interna de retorno evalla el proyecto en funcion de una Unica tasa de
rendimiento anual, en donde la totalidad y de los beneficios actualizados son
exactamente iguales a los desembolsos expresados en moneda actual. (Sapag

& Sapag Chain, 2008, Preparacion y Evaluacion de Proyectos)

La tasa interna de retorno es la tasa de descuento que hace que el VAN sea

igual a cero. (Baca, 2010, Evaluacion de Proyectos)

2.3. FUNDAMENTACION LEGAL

2.3.1. Pasos para crear una empresa en Ecuador

Para constituir una microempresa 0 una gran industria, los procesos pueden
ser largos y complejos. Sin embargo, la gratificacion vendra cuando tengas el

respaldo legal y esta pueda funcionar.

Estructura legal de la empresa

. Si tu idea es tener una empresa de tipo familiar o con personas
allegadas, puedes crear una compaiiia limitada. Esta se conforma por minimo
2 y maximo 15 socios y tiene “capital cerrado” (capital con un nimero limitado
de acciones que no se podran cotizar en la Bolsa de Valores). Si quieres que tu
empresa no tenga limite de socios y tenga “capital abierto” (numero ilimitado de
acciones que si se pueden cotizar en la Bolsa de Valores), puedes crear

una compafiia anénima.

1. Reserva un nombre. Este tramite se realiza en el balcon de servicios de la
Superintendencia de Compafias y dura aproximadamente 30 minutos. Ahi
Mismo revisa que no exista ninguna compariia con el mismo nombre que has

pensado para la tuya.
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2. Elabora los estatutos. Es el contrato social que regira a la sociedad y se
validan mediante una minuta firmada por un abogado. El tiempo estimado para

la elaboraciéon del documento es 3 horas.

3. Abre una “cuenta de integracion de capital”’. Esto se realiza en cualquier

banco del pais. Los requisitos basicos, que pueden variar dependiendo del

banco, son:

= Capital minimo: $400 para compaifia limitada y $800 para compafiia
anonima

= Carta de socios en la que se detalla la participacién de cada uno

= Copias de cédula y papeleta de votacidén de cada socio

Luego debes pedir el “certificado de cuentas de integracion de capital”, cuya

entrega demora aproximadamente de 24 horas.

4. Eleva a escritura publica. Acude donde un notario publico y lleva la reserva
del nombre, el certificado de cuenta de integracion de capital y la minuta con

los estatutos.

5. Aprueba el estatuto. Lleva la escritura publica a la Superintendencia de
Compalfiias, para su revisidn y aprobacion mediante resolucion. Si no hay

observaciones, el tramite dura aproximadamente 4 dias.

6. Publica en un diario. La Superintendencia de Compafias te entregara 4
copias de la resolucién y un extracto para realizar una publicacién en un diario

de circulacién nacional.

7. Obtén los permisos municipales. En el municipio de la ciudad donde se crea

tu empresa, deberas:

= Pagar la patente municipal

= Pedir el certificado de cumplimiento de obligaciones
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8. Inscribe tu compafiia. Con todos los documentos antes descritos, anda al
Registro Mercantil del canton donde fue constituida tu empresa, para inscribir la

sociedad.

9. Realiza la Junta General de Accionistas. Esta primera reunion servira para
nombrar a los representantes de la empresa (presidente, gerente, etc.), segun

se haya definido en los estatutos.

10. Obtén los documentos habilitantes. Con la inscripcion en el Registro
Mercantil, en la Superintendencia de Compafias te entregaran los documentos
para abrir el RUC de la empresa

11. Inscribe el nombramiento del representante. Nuevamente en el Registro
Mercantil, inscribe el nombramiento del administrador de la empresa designado
en la Junta de Accionistas, con su razon de aceptacién. Esto debe suceder

dentro de los 30 dias posteriores a su designacion.

12. Obtén el RUC. El Registro Unico de Contribuyentes (RUC) se obtiene en el
Servicio de Rentas Internas (SRI), con:

= El formulario correspondiente debidamente lleno

= Original y copia de la escritura de constitucion

= Original y copia de los nombramientos

= Copias de cédula y papeleta de votacion de los socios

= De ser el caso, una carta de autorizacién del representante legal a favor de

la persona que realizara el tramite

13. Obtén la carta para el banco. Con el RUC, en la Superintendencia de
Compaifiias te entregaran una carta dirigida al banco donde abriste la cuenta,

para que puedas disponer del valor depositado.

Cumpliendo con estos pasos podras tener tu compafia limitada o anonima lista
para funcionar. El tiempo estimado para la terminacién del tramite es entre tres

semanas y un mes.
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Un abogado puede ayudarte en el proceso. El costo de su servicio puede variar
entre $600 y $1,000 o dependiendo del monto de capital de la empresa.
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CAPITULO Il

METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION



3.1. Materiales y Métodos

3.1.1. Método Descriptivo

Se utilizé la descripcion escrita de cada una de las areas que existen para la
industria del camote, el equipo de personal, los registros contables, los
sistemas y procedimientos utilizados.

3.1.2. Técnica de Observacioén

Se realizard una observacion a los procesos que se van a investigar en la

industria del camote.

3.2. Tipos de investigacion

3.2.1. De campo

Permite estar empoderado del tema de investigacion basandose en los
objetivos planteados, mediante la extraccion de datos por medias técnicas de

cuestionarios y entrevistas.

3.2.2. Bibliogréfica

La presente investigacion se fundamenta en conocimientos teoricos historicos,
para determinar cual es el conocimiento existente en esta area en patrticular,
siendo la biblioteca el factor importante para evaluar el material y tomar notas

claras bien documentadas.
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3.3. Disefio de la Investigacion

3.3.1. Técnicas e Instrumentos de Investigacion

3.3.1.1. Técnicas

Se aplicara una encuesta a los ciudadanos de Quevedo sobre el consumo de

harina de camote.

3.3.1.2. Instrumento

El instrumento que se utilizara en la investigacion serd el cuestionario de

pregunta dirigida a la poblacion de Quevedo.

Se acudird a fuentes primarias de informacion a través de entrevistas de
trabajo de campo y como fuentes secundarias toda informacion documentada
sobre el objetivo de esta investigacion a través de ministerios, instituciones,

libros, revistas, internet entre otras.

3.4. Poblacién y muestra

3.4.1. Poblacién

Para determinar el universo de la investigacion se identificara a la poblacién de
la ciudad de Quevedo, segun datos proporcionada por el INEC, la poblacion
total del Cantén Quevedo en el 2010 es de 173.575 y la proyeccion para el
2014 es de 189.361Habitantes.

3.4.2. Muestra

Aplicamos la formula de valor futuro para calcular la poblacion para el afio
2014.
VF =VP(1 + )"
VF= Valor Futuro
VP= Valor Presente

N= afios a proyectar

36



i= tasa de crecimiento de la poblacién

VF = 173.575(1 + 2,2%)*

VF = 189361

Simbologia:
n=  tamafio de la muestra
P=  probabilidad de aceptacion (50%)
Q= probabilidad de rechazo (50%)
= error maximo admisible 5% (0.05)
= nivel de confianza 95%= 1.96
= poblacion 189.361
FORMULA:

n= NPQZ?
(N-1) (e)° + PQz°

Célculo de la muestra.

189.361(0.50)(0.50)(1.96)2

n

4

~ (189.361 — 1)(0.05)2 + (0.50)(1.96)2

189.361(0.50)(0.50)(3.8416)

n

4
| 181862,3044
"= 4734+ 09604

_181862,3044
T 4743604

n = 383 Encuestas

~ (189.360)(0.0025) + (0.50)(0.50)(3.8416)



CAPITULO IV

RESULTADOS Y DISCUSION



4.1. Resultados

4.1.1. Estudio de Mercado

Analisis de datos y tabulacion e interpretacion de resultados de la
encuesta dirigida a los habitantes del canton Quevedo, para conocer

sobre la demanda en el consumo de la harina de camote.

1.- ¢Conoce usted lo que es el camote?

Cuadro 1. CONOCE EL CAMOTE

Descripcién Cantidad Porcentaje
Si 356 93%

No 27 7%
Total 383 100%

Gréfico 1. Conoce el camote
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Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Interpretacion
Dentro de la investigacion realizada, tenemos que el 93% de las personas

encuestadas manifiesta que conoce el camote, mientras que un 7% no lo

conoce.
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2.- ¢Alguna vez ha comido camote?

Cuadro 2. CONSUMO DEL CAMOTE

Descripcion Cantidad Porcentaje
Si 299 84%
No 57 16%
Total 356 100%

Grafico 2. Consumo del camote
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Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Interpretacion

De los 356 encuestados, el 84% si ha consumido este producto, y un 16% no

lo ha consumido.
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3.- ¢Le gusta el camote?

Cuadro 3. AGRADO EN EL PRODUCTO

Descripcion Cantidad Porcentaje
Si 299 84%
No 57 16%
Total 356 100%

Gréfico 3. Agrado en el producto
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Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Interpretacion

En este gréfico analiza el agrado del producto que existe entre los
encuestados, el 84% nos dijo que si le agrada el camote, mientras que un 16%

nos dice que no le gusta.



4.- ;En qué preparacion ha comido camote?

Cuadro 4. DEGUSTACION DEL CAMOTE

Descripcion Cantidad Porcentaje
Sopa 34 11%
Ensalada 56 19%
Cocinado 98 33%
Torta 76 25%
Otros 35 12%
Total 299 100%
Grafico 4. Degustacién del camote
35% 33%
30%
25%
25%
Sopa
20% 19% Ensalada
15% - oo Cocinado
11% ° Torta
10% Otros
5%
0% T T T 1
Sopa Ensalada Cocinado Torta Otros

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Interpretacion

Al mencionar el andlisis en esta grafica podemos observar que un 33% ha
degustado el producto cocinado, el 25% lo ha consumido en torta, el 19% en
ensaladas, el 12% en otros platos, mientras que un 11% lo ha consumido en

sopa.



5.- ¢ Si usted consume camote con qué frecuencia lo hace?

Cuadro 5. FRECUENCIA EN EL CONSUMO DE CAMOTE

Descripcion Cantidad Porcentaje
Diario 10 3%
Semanal 45 15%
Quincenal 66 22%
Mensual 76 25%

A veces 102 34%
Total 299 100%

Gréfico 5. Prioridad en el consumo de camote
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Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Interpretacion

En esta grafica al mencionar con qué frecuencia consume este producto, el
34% nos dice a veces, el 25% manifiesta mensual, el 22% lo hace quincenal,

un 15% dice semanal, mas un 3% lo consume a diario.
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6.- ¢ Conoce el contenido nutricional de la harina de camote?

Cuadro 6. CONTENIDO NUTRICIONAL DE LA HARINA DE CAMOTE

Descripcion Cantidad Porcentaje
Si 21 7%

No 278 93%
Total 299 100%

Gréfico 6. Contenido nutricional de la harina de camote
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Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Interpretacion

En esta grafica al mencionar si tienen conocimiento los encuestados sobre el
contenido nutricional nos dijeron lo siguiente, el 93% no conoce, mientras que

el 7% manifiesta si conocerlo.



7.- ¢Consumiria usted la harina de camote procesada por una planta con

altos indices de calidad?

Cuadro 7. CONSUMO DE LA HARINA DE CAMOTE PROCESADA

Descripcion Cantidad Porcentaje
Si 265 89%
No 34 11%
Total 299 100%

Gréfico 7. Consumo de la harina de camote procesada
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Fuente: Investigacion de mercado

Elaborado por: Autor

Interpretacion

En esta grafica se hace énfasis entre los encuestados que un 89% con gran

aceptacion dijo que si, mientras que un 11% considero que no.
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8.- ¢Considera usted conveniente la produccién de harina de camote con

altos estandares de calidad?

Cuadro 8. ESTANDARES DE CALIDAD EN EL PRODUCTO

Descripcion Cantidad Porcentaje
Si 256 86%
No 43 14%
Total 299 100%

Gréfico 8. Estandares de calidad en el producto
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Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Interpretacion

En esta gréfica se analiza entre los encuestados si prefieren un producto que
reuna los estandares de calidad, el 86% nos confirmé que si estan de acuerdo,

mientras que un 14% no lo ve conveniente por el momento.
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9.- ¢ Fundas de cuantos gramos le interesaria?

Cuadro 9. GRAMOS EN LA FUNDA

Descripcion Cantidad Porcentaje
200g 208 70%
2509 54 18%
5009 37 12%
Total 299 100%
Grafico 9. Gramos en la funda
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200g 250g
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Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Interpretacion

En esta gréfica se detecta, que el 70% prefiere fundas de 200g, el 18% el

fundas de 250g, mientras que el 12% mencionan fundas de 500g.
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10.- ¢ Cuanto estaria dispuesto a pagar por 500gramos del producto?

Cuadro 10. PRECIO A CANCELAR

Descripcion Cantidad Porcentaje
$1.65 188 63%
$2.25 67 22%
$2.80 44 15%
Total 299 100%

Grafico 10. Precio a cancelar
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Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Interpretacion

En esta grafica al mencionar que precio estarian dispuestos a cancelar, el 63%
pagaria $ 1,65, el 22% daria el valor de $2.25, mientras que un 15% cancelaria
$2.80.



11.- ¢Cuan interesante le parece el consumo de harina de camote?

Cuadro 11. CONSUMO DE HARINA DE CAMOTE

Descripcion Cantidad Porcentaje
Me interesa mucho 211 71%
Me interesa poco 49 16%
Me desagrada totalmente 39 13%
Total 299 100%

Grafico 11. Consumo De Harina De Camote
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Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Interpretacion

En esta grafica al mencionar que le parece el consumo de esta harina nos
manifestaron lo siguiente, el 71% le interesa mucho, el 16% le interesa poco,

mientras que un 13% me desagrada totalmente.



12.- ¢Utilizaria este producto como un alimento

comidas?

Cuadrol12. PRODUCTO ADICIONAL EN SUS COMIDAS

adicional en sus

Descripcion Cantidad Porcentaje
Si 299 100%
No 0 0%
Total 299 100%

Grafico 12. Producto adicional en sus comidas

120%
100%

100%

80% -

60% -

40% -

20% -

0%

0%

Si

No

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Interpretacion

Este grafico se analiza entre los encuestados si consumirian este producto

como un producto adicional en las comidas nos dijeron que si, con una

aceptacion del 100% total.
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Cuadro 13. DEMANDA ACTUAL DEL PRODUCTO

ANOS D.A.

2009 129816
2010 135917
2011 142305
2012 148993
2013 155996

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Para determinar la demanda actual del consumo de harina de camote se partio
de datos histéricos desde el afio 2009 hasta el afio 2013 aplicando el

crecimiento neto anual de la poblacién que segun el INEC es del 2.2%.

Cuadro 14. DEMANDA FUTURA DEL PRODUCTO

ANOS D.F.

2014 168780
2015 175324
2016 181868
2017 188412

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

En el cuadro se refleja la demanda futura del consumo de harina de camote
partiendo de la demanda histérica proyectada hasta el afio 2013; y a través del
método de minimo cuadrado se realiz6 la proyeccion desde el afio 2014 al

2017 demostrando un incremento afio a afio de la demanda.
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Cuadro 15. OFERTA ACTUAL DEL PRODUCTO

ANOS O.A.

2009 103853
2010 108734
2011 113844
2012 119195
2013 124797

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

Para determinar la oferta actual del consumo de harina de camote se partié de
datos histéricos desde el afio 2009 hasta el afio 2013 aplicando el crecimiento
neto anual de la poblacién que segun el INEC es del 2.2% notandose el

incremento de la oferta en los afio analizados.

Cuadro 16. OFERTA FUTURA DEL PRODUCTO

ANOS O.F.

2014 135024
2015 140259
2016 145494
2017 150729

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

En el cuadro se refleja la oferta futura del consumo de harina de camote
partiendo de la oferta histérica proyectada hasta el afio 2013; y a través del
método de minimo cuadrado se realiz6 la proyeccion desde el afio 2014 al

2017 demostrando un incremento afio a afio de la demanda.
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Cuadro 17.DEMANDA INSATISFECHA ACTUAL DEL PRODUCTO

Anos O.A D.A D.ILA

2009 103853 129816 -25963
2010 108734 135917 -27183
2011 113844 142305 -28461
2012 119195 148993 -29799
2013 124797 155996 -31199

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

El cuadro refleja la demanda insatisfecha actual sobre el consumo de harina de
camote desde el afio 2009 hasta el 2013. A través de la resta de la oferta

actual y demanda actual, obteniéndose la demanda insatisfecha.

Cuadro 18. DEMANDA INSATISFECHA FUTURA

Anos O.F D.F D.I.LF

2014 135024 168780 -33756
2015 140259 175324 -35065
2016 145494 181868 -36374
2017 150729 188412 -37682

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

El cuadro refleja la demanda insatisfecha futura sobre el consumo de harina de
camote desde el afio 2014 hasta el 2017. Los calculos realizado a través de
los métodos de minimos cuadrado y empleando el 2.2% que es el porcentaje

neto del crecimiento de la poblacién segun el INEC.
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Cuadro 19. DEMANDA A SATISFACER POR LA EMPRESA

Anos D.L.LF. % Tamafio
2014 -33756 20 6751,22
2015 -35065 20 7012,97
2016 -36374 20 7274,72
2017 -37682 20 7536,47

Fuente: Investigacion de mercado

Elaborado por: Autor

El cuadro refleja la demanda insatisfecha futura tomando el 20% de la

demanda identificada en el estudio de mercado.

Cuadro 20. FRECUENCIA DE CONSUMO DEL PRODUCTO

o Frecuencia de Demanda Demanda
Afos Demanda
Consumo Anual Mensual
2014 6751,22 25 168780,5 14065
2015 7012,97 25 175324,2 14610
2016 7274,72 25 181868 15156
2017 7536,47 25 188411,7 15701

Fuente: Investigacion de mercado

Elaborado por: Autor

El cuadro demuestra el consumo anual de harina de camote.

Tamario

En el presente estudio se determinan entre otros factores, las posibilidades de

produccion de la planta, maquinaria, equipos, mobiliario y los pasos adecuados

de acuerdo al proceso de produccion que facilite el flujo 6ptimo y eficiente de la

materia prima.
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Cuadro 21. CONSUMO ANUAL DEL MERCADO

Frecuencia
Consumo Consumo
% de de
Rubro Mensual de Anual de
Consumo Consumo Mercado Mercado
Mensual
Funda de 250kg 70% 5 49227,5 590730
Funda de 500kg 18% 5 12658,5 151902
Funde de 1kg 12% 6 10126,8 121521,6
100,0% 72012,8 864153,6
Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
Cuadro 22. DEMANDA ESPERADA
Porcentaje
Rubro Presentacion de Demanda Demanda
Familiar Demanda Mensual Total Anual
Esperada
Funda de 250kg Funda 60% 29492 353904
Funda de 500kg Funda 50% 7584 91008
Funde de 1kg Funda 50% 5056 60672
Total 42132 505584
Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
Cuadro 23. PRECIO DE VENTAS
Presentacién | Precio de Produccion Produccién Anual
Rubro Familiar Venta (3$) Mensual Esperada
Esperada P
Funda de 250kg Funda 1,35 29492 353904
Funda de 500kg Funda 1,75 7584 91008
Funde de 1kg Funda 2,00 5056 60672

Fuente: Investigacion de mercado

Elaborado por: Autor

41.1.1.

> Fortaleza
e Pionero en el mercado de harina de camote

e Adquisicion de maquinaria dentro del pais

FODA

e Obtencion de la certificacion Organica

e Elaboracion de Productos de alto valor nutricional

e Producto de ciclo corto, varias cosechas al afio
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» Oportunidades

Actualmente no existe competencia directa

Posibilidad de expansion

No existen aranceles de exportacion en Ecuador

Apoyo en capacitaciones y promocion nacional e internacional por parte

de institucion Publicas.

> Debilidades

No contar con personal capacitado

Solicitar un préstamo al carecer de fondo propios.

>» Amenazas

Aceptacién por parte del mercado meta.

Desconocimiento del valor nutricional de la harina de camote por parte

del consumidor
Aparicion de nuevos competidores
Inestabilidad econdmica del mercado.

Cambios climaticos y fenébmenos naturales.
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4.1.2. Estudio técnico

4.1.2.1. Localizacion

La planta estara ubicada en la provincia de Los Rios.

VINCES

BABA

Fuente:fundarecuador.word press.com
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4.1.2.2. Macro localizacion

El presente proyecto estara ubicado en el canton Quevedo en la provincia de
Los Rios.

Fuente: Turismo Quevedo Ecuador Sudamérica

4.1.2.3. Micro localizacién

El presente proyecto estara ubicado en el 6 Km de la via Quevedo — Santo

Domingo, existen los servicios basicos necesarios para la 6ptima operacion de
la planta.
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4.1.2.4. Activos fijos

Los activos fijos constituyen aquellos bienes permanentes exclusivos que la
empresa utilizard sin restricciones en el desarrollo de sus actividades
productivas. Dentro de los activos fijos se encuentran los activos fijos tangibles
los que a su vez pueden ser depreciables, no depreciables y agotables. Los
activos fijos depreciables son aquellos activos que pierden su valor por uso,
obsolescencia, destruccion total o parcial. (Baca U. G., 2010, Evaluacion de

Proyectos)

La inversién en activos fijos, se basa principalmente en la adquisicion de
maquinaria, herramientas, equipos de oficina, muebles y enseres, y vehiculo
indispensables para la puesta en marcha del proyecto. Ademas se incluye el

costo de las adecuaciones a realizarse dentro de la planta.

Cuadro 24. MUEBLES Y ENSERES

Cantidad Descripcion C. Unitario C. Total
2 Escritorio en L de 150*150 200,00 400,00
1 Escritorio Basico de Oficina 130,00 130,00
1 Sillas secretaria con brazos 70,00 70,00
2 Sillas fijas con brazo 60,00 120,00
3 Tacho de Basura 8,00 24,00
3 Archivadores de 4 gavetas 110,00 330,00
TOTAL DE MUEBLES Y ENSERES 1.074,00
Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
Cuadro 25. EQUIPOS DE OFICINA
Cantidad | Descripcién C. Unitario C. Total
2 Aire acondicionado Split 24000 btu 1.450,00 2.900,00
4 Extintor de incendio de 10 libras 60,00 240,00
1 Céamara de seguridad 1.200,00 1.200,00
1 Teléfono 140,00 140,00
TOTAL DE EQUIPOS DE OFICINA 4.480,00

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
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Cuadro 26. MAQUINARIAS Y EQUIPO

Cantidad Descripcion . Unitario C. Total
2 Lavadora de camote 5.500,00 11.000,00
2 Cortadora de camote 980,00 1.960,00
2 Secadora de camote 2.020,00 4.040,00
2 Molino de matrtillo 520,00 1.040,00
2 Tamizadora para harina 350,00 700,00
40 Selladora 1.345,00 53.800,00
Total 72.540,00
Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
Cuadro 27. EQUIPOS DE COMPUTO
Cantidad |Descripcién C. Unitario |C. Total
3 Computadora 950,00 2.850,00
2 Impresora Multifuncion Epson 420,00 840,00
TOTAL 3.690,00
Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
Cuadro 28. UTILES DE OFICINA
Cantidad |Descripcion C. Unitario |C. Total
6 Paguete de 500 hojas A4 75 gr. 3,50 21,00
18 ]Ei’rlll;r:as Bic azul, negras y rojas puntas 0.30 5.40
6 Lapiz tradicional marca MONGOL 0,20 1,20
6 Archivador Ideal oficio 7 cm 2,41 14,46
4 Grapas en cajas 0,67 2.68
4 Borradores 0,15 0,60
4 Clic en cajas 0,45 1,80
4 Saca punta metal 0,24 0,96
4 Goma Ega 250 gr. 1,01 4,04
4 Saca grapa, Perforadora y grapadora 12,17 48,68
4 Notas, cinta autoadhesivas 40 m 1,47 5,88
TOTAL 106,70

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
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Cuadro 29. TERRENO Y CONSTRUCCION

Cantidad |Descripcion C. C. Total
Unitario
1 Terreno 20.000 mts 20.000,00 | 20.000,00
1 Planos y permisos 300,00 300,00
1 Preliminares 300,00 300,00
1 Estructura 8.000,00 | 8.000,00
1 Sobre pisos 7.000,00 | 7.000,00
1 Enlucido 3.000,00 | 3.000,00
1 Instalaciones eléctricas 2.500,00 | 2.500,00
1 Instalaciones sanitarias 3.500,00 | 3.500,00
1 Puertas y ventanas 2.600,00 | 2.600,00
) Total de Gastos de Terreno 47.200,00
Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
Cuadro 30. VEHICULO
Cantidad Descripcion C. Unitario | C. Total
Camioneta Chevrolet D-MAX 4x2
1 STD TM Diésel 26.990,00 | 26.990,00
TOTAL DE VEHICULO 26.990,00

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

41.2.5.

Activos diferidos

Las inversiones en activos fijos diferidos son todas aquellas que se realizan

sobre activos constituidos por los servicios o derechos adquiridos necesarios

para la puesta en marcha del proyecto. Constituyen inversiones intangibles

susceptibles de amortizar. (Baca U. G., 2010, Evaluacién de Proyectos)

A continuacion se detallan todos los rubros que conforman los activos fijos

intangibles:
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Cuadro 31.

GASTOS DE ADECUACION

Cantidad Descripcion C. Unitario C. Total
1 Elaboracién Proyecto Factibilidad 1.500,00 1.500,00
1 Software Contable 780,00 780,00
1 Cuerpo de Bomberos 25,00 25,00
1 Ruc Factureros 10,00 10,00
1 Ministerio de Salud Publica 25,00 25,00
1 Patente Municipal 50,00 50,00
1 Gastos de Operacion 350,00 350,00
1 Gastos de Organizacion 850,00 850,00
1 Honorario por elaboracién de minuta 80,00 80,00
. Ellﬁo\lliic(:)lon de Minuta a instrumento 120,00 120,00
1 Inscripcién en el Registro Mercantil 150,00 150,00

Inscripcion de la Compafia 'y

nombramientos en la 300,00 300,00
1 Superintendencia de Compafiia

Registro de Marca en el Instituto

Ecuatoriano de Propiedad Intelectual - 150,00 150,00
1 IEPI
1 Asesoria Juridica Elaboraciéon Minuta. 950,00 950,00

TOTAL GASTOS DE ADECUACION 5.340,00

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

El presente trabajo establece un proceso para obtener harina de camote

Cuadro 32. CONTENIDO NUTRICIONAL DE LA HARINA DE CAMOTE

Calorias 86
Proteinas 1.6
Grasas 0.1
Hidratos de carbono () 20.1
Sodio (mg) 20
Potasio (mg) 20
Fosforo (mg) 60
Vita. A 709

Fuente: Sistema de informacion Agricola Nacional Venezuela 2009
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4.1.2.6. PROCESO DE PRODUCCION

Recepcién del camote

N\

Lavado y clasificacién

N\

Pelado

N\

Cortado

N\

Pre molienda

\Z

Secado

N\

Molienda

N\

Tamizado

N\

Empacado y almacenado

4.1.2.7. Descripciény procedimiento

Inmediatamente se presenta un resumen sobe el proceso de elaboracion de la

harina de camote.

4.1.2.8. Recepcibn

En esta etapa se recibe la materia prima y se procese a la inspeccién para ver
si presenta algun tipo de dafio o defecto, ademas se procede a tomar el peso
correspondiente.



4.1.2.9. Lavado y clasificacion

Se considera muy importante el lavado de la materia prima para evitar
cualquier suciedad y mediante la clasificacion se elimina cualquier camote con

defectos.

4.1.2.10. Pelado

Se procede a la eliminacion de la cascara, evitando tener pérdidas en la parte

comestible del camote con la finalidad de tener bajas en los rendimientos.

4.1.2.11. Cortado

Se cortan los camotes sin cascaras en pequefios cuadros para luego ser

llevados a la molienda.

4.1.2.12. Pre- Molienda

Los trozos obtenidos son pasados por un molino con la finalidad de obtener
una masa adecuada para facilitar la operacién del secado.

4.1.2.13. Secado

El secado del producto de la pre-molienda se lleva a cabo en un secador
horizontal de cabina donde se coloca el producto en una bandeja de 13x11
xlcm de diametro, estando el secador a una temperatura de 50 +/-3oc. Este

proceso se realiza hasta que el producto se encuentre seco

4.1.2.14. Molienday tamizado

La materia prima una vez seca, es pasada por un molino, de igual forma
como se realiz6 en la remolienda, pero esta vez debe ser un polvo fino y

gue esté de acuerdo con las especificaciones de las harinas para que no
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haya mayor pérdida. El polvo fino se lo hace pasar por zarandas para

lograr obtener el tamafio de particula éptimo

4.1.2.15. Almacenamiento y distribucion

Luego de clasificada la harina se recoge y se empaca para la respectiva
comercializacion, ensacadas en fundas de polietileno, peso de presentacion
depende de los requerimientos del mercado, el empaque llevara la respectiva
etiqueta con el nombre y direccidén del productor, composiciéon nutricional, peso,

fecha de produccién y vencimiento

- Maquina de Lavado

- Banda Transportadora

- Balanza

- Peladora

- Secador de tambor Rotatorio
- Cortadora

- Molino de Matrtillo

- Criba

- Balanza

- Selladora
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4.1.3. Estudio econdmico

4.1.3.1. Inversiéninicial

La inversion es uno de los aspectos mas importantes dentro de la elaboracion
de un proyecto, las inversiones constan de activos fijos, activos intangibles o

diferidos y activo circulante o capital de trabajo.

Estas inversiones deben ser canalizadas de acuerdo a las necesidades reales
con respecto a las actividades a emprenderse dentro de cada uno delos
procesos, capaz de optimizar los recursos tiempo y movimientos en todas las

areas de la empresa.

Cuadro 33. INVERSION INICIAL

Detalle Valor

Muebles y enseres 1.074,00
Equipos de oficina 4.480,00
Equipos de computo 3.690,00
Maquinas y equipos 72.540,00
Gastos de terreno 47.200,00
Vehiculo 26.990,00
Utiles de oficina 106,70
Gastos de adecuacion 5.340,00
Capital de trabajo 51.945,92
Total de la inversién 213.366,62

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

4.1.3.2. Ciclo de efectivo en dias

El ciclo efectivo en dias sera para el primer mes que durara la primera

produccion vy la comercializacién.

Cuadro 34. CICLO DE EFECTIVO

Dias de Inventario 30
Dias de Cobro 30
(-) Dias de Pago 30
CICLO EFECTIVO EN DIAS 30

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor



4.1.3.3. Capital de trabajo

El capital de trabajo es el dinero que se necesita para iniciar las operaciones

adecuadamente mientras llegan los ingresos por ventas.

Los rubros que forman parte de la inversién del capital de trabajo de la planta

procesadora de camote, se detallan a continuacion:

Cuadro 35. CAPITAL DE TRABAJO

Detalles Afo 1

Costo de venta $ 529.701,12
Gastos administrativos $ 93.649,88
Costos totales de ventas y administrativos $ 623.351,00
Capital de trabajo $ 51.945,92

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

4.1.3.4. Estructura de financiamiento

La estructura de financiamiento, desde el punto de vista financiero, muestra de
donde provienen los fondos. Es importante por cuanto permite evaluar la
capacidad para generar recursos financieros que le permitan cumplir con sus

obligaciones.

La productora y comercializadora de harina de camote financiara el 30% del
total de su inversion inicial correspondiente a $ 64.009,99 con aporte propio y el
70% restante se obtendrd a través de un préstamo en el Banco de Fomento por
el valor de $ 149.356,63 al 9,50 % de interés anual, pagadero a cinco afios

plazo.

Cuadro 36. FINANCIAMIENTO DEL PROYECTO

Inversién total 100% 213.366,62
Financiado 70% 149.356,63
Aportes propios 30% 64.009,99

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
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Cuadro 37. TASA DE INTERES Y CUOTA BANCARIA

Importe VP= 149.356,63

Cantidad de Cuotas n= 60

tasa de interés anual i= 9,50%

periodos en el afio m = 12,00

Interés Mensual 0,0079
Cuota de Pago o

Anualidad C/IP = 2.489,28

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor

4.1.3.5. Gastos financieros

Son los intereses que se debera pagar por concepto del financiamiento
obtenido para la adquisicion de la inversion, se ha acordado un pago de los
mismos por un plazo de tres afios trimestralmente los intereses a pagar en el

primer afio son los siguientes:

Cuadro 38. TABLA DE AMORTIZACION BNF

Periodo Capital Interés Pago Saldo
0 149.356,63
1 29.871,33 12.888,23 42.759,56 119.485,31
2 29.871,33 10.050,46 39.921,78 89.613,98
3 29.871,33 7.212,68 37.084,01 59.742,65
4 29.871,33 4374,90 34246,23 29.871,33
5 29.871,33 1537,13 31408,46 0,00

Fuente: Banco Nacional de Fomento
Elaborado por: Autor

4.1.3.6. Gastos de administrativos

Para el correcto funcionamiento de la empresa es indispensable coordinar la
administracion lo cual se hace presente a través de los gastos administrativos
gue son de naturaleza fija, ya que no varian si el nivel de produccién aumenta o

disminuye.
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Cuadro 39. GASTOS ADMINISTRATIVOS

Gastos administrativos Mensual Ao 1 Afio 2 Afio 3 Afio 4 Afo 5
1 | Gerente administrativo 1.200,00 | 14.400,00 | 15.120,00 | 15.876,00 | 16.669,80 | 17.503,29
1| secretaria 950,00 | 11.400,00 | 11.970,00 | 12.568,50 | 13.196,93 | 13.856,77
1| contador 500,00 | 6.000,00 | 6.300,00 6.615,00 6.945,75 7.293,04
1 | Vendedor 360,00 | 4.320,00 | 4.536,00 4,762,80 5.000,94 5.250,99
1| Jefe de produccién 500,00 | 6.000,00 | 6.300,00 6.615,00 6.945,75 7.293,04
1| Operador 1 450,00 | 5.400,00 | 5.670,00 5.953,50 6.251,18 6.563,73
2 | Operador 2 900,00 | 10.800,00 | 11.340,00 | 11.907,00 | 12.502,35 | 13.127,47
1| Mantenimiento y limpieza 450,00 | 5.400,00 | 5.670,00 5.953,50 6.251,18 6.563,73
1| Chofer — mensajero 550,00 | 6.600,00 | 6.930,00 7.276,50 7.640,33 8.022,34
1| Guardian — limpieza exterior | 400,00 | 4.800,00 | 5.040,00 5.292,00 5.556,60 5.834,43
11 | Aporte patronal 697,99 | 8.375,88 | 8.794,67 9.234,41 9.696,13 10.180,93
Décimo cuarto 3.894,00 | 4.088,70 4.293,14 4.507,79 4,733,18
Décimo tercero 6.260,00 | 6.573,00 6.901,65 7.246,73 7.609,07
Total de gastos administrativos | 6-957.99 | 93.649,88 | 98.332,37 | 103.248,99 | 108.411,44 | 113.832,01
Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
Cuadro 40. GASTOS GENERALES
Detalles Mensual | Afo1 Afo 2 Afio 3 Ao 4 Afio 5
Agua 15,00 180,00 189,00 198,45 208,37 218,79
Energia eléctrica 800,00 | 9.600,00 | 10.080,00|10.584,00| 11.113,20 |11.668,86
Teléfono e internet 100,00 | 1.200,00 | 1.260,00 | 1.323,00 | 1.389,15 | 1.458,61
Gas 500,00 | 6.000,00 | 6.300,00 | 6.615,00 | 6.945,75 | 7.293,04
Utiles de oficina 20,00 240,00 252,00 264,60 277,83 291,72
Materiales de
limpieza 30,00 360,00 378,00 396,90 416,75 437,58
Depreciacion
muebles y enseres 8,95 107,40 107,40 107,40 107,40 107,40
Depreciacion de
equipo de oficina 37,33 448,00 448,00 448,00 448,00 448,00
Depreciacion equipo
de computo 102,49 | 1.229,88 | 1.229,88 | 1.229,88 - -
Depreciacion de
maquinarias y
equipos 604,50 | 7.254,00 | 7.254,00 | 7.254,00 | 7.254,00 | 7.254,00
Depreciacion de
vehiculo 449,83 | 5.398,00 | 5.398,00 | 5.398,00 | 5.398,00 | 5.398,00
Total de gastos
generales 2.668,11 |32.017,28 | 32.896,28 | 33.819,23 | 33.558,45 |34.576,00

Fuente: Investigacion de mercado

Elaborado por: Autor

69



4.1.3.7.

Gasto de ventas

Son los gastos utilizados para la promocién y distribucion de la produccién, a

estos gastos se los considera como gastos mixtos, ya que una parte

corresponde a costos fijos y otra a costos variables, tomando en cuenta que si

se tiene mayor promocion las ventas pueden incrementar.

Cuadro 41. GASTOS DE VENTAS

ventas

Detalles Mensual Afio 1 Afio 2 Afio 3 Afio 4 Afio 5
Transporte diésel | 200,00 | 2.400,00 | 2.520,00 | 2.646,00 | 277830 | 2.917,22
Publicidad 300,00 | 3.600,00 | 3.780,00 | 3.969,00 | 4.167,45 | 4.375,82
Total gastos de 500,00 | 6.000,00 | 6.300,00 | 6.615,00 | 6.94575 | 7.293,04

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
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4.1.3.8.

Presupuestos de egresos

Los egresos que la productora y comercializadora de harina de camote, debe afrontar durante su vida util, estan basados en los

rubros de costos de produccién, gastos de administracion, gastos en ventas, gastos financieros, 1os mismos que son necesarios

para su funcionamiento.

Cuadro 42. COSTOS DE PRODUCCION

Descripcién Cant. Unid. Valpr Valor Afio 1 Afio 2 Afo 3 Afio 4 Afno 5
Med. unit. total
Camote 550| Quintales 75,68(41.624,00|499.488,00|524.462,40| 550.685,52| 578.219,80| 607.130,79
Empaques 42132 | Unidades 0,04| 1.685,28| 20.223,36| 21.234,53 22.296,25 23.411,07 24.581,62
Imprevisto 2% 9.989,76| 10.489,25 11.013,71 11.564,40 12.142,62
529.701,12 | 556.186,18| 583.995,48| 613.195,26| 643.855,02
Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
Cuadro 43. MATERIA PRIMA
Descripcion Cant. Unid. Med. Valor unit. Valor total
Camote 550 Quintal 75,68 41.624,00
Total 41.624,00

Fuente: Investigacion de mercado

Elaborado por: Autor

El camote sera comprado en los centros de acopio del Canton Buena Fe y en el Cantén Quevedo aprovechando que es una

Zoha sumamente agricola y apropiada para el sembrio de camote.
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4.1.3.9.

Se los considera como el valor de adquisicion o de produccion, ademas son aquellos que influyen en forma directa o indirecta en
la produccién de un bien.

Costos de produccion

Cuadro 44. INGRESOS DE VENTAS

Descripcion Cant. |Unid. Med. Pvp Enero Afio 1 Afio 2 Afio 3 Afio 4 Afio 5
Funda de 250kg | 29492 Funda 1,35 39.814,74 | 477.776,88 | 501.665,72 |526.749,01 | 553.086,46 580.740,78
Funda de 500kg 7584 Funda 1,75 13.271,58 | 159.258,96 | 167.221,91 |175.583,00 | 184.362,15 193.580,26
Funde de 1kg 5056 Funda 2,00 10.111,68 |121.340,16 | 127.407,17 |133.777,53| 140.466,40 | 147.489,72

Total de ingresos 63.198,00 |758.376,00| 796.294,80 836.109,54

Fuente: Investigacion de mercado

Elaborado por: Autor
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4.1.3.10. Estado de resultados

El estado de resultados, frecuentemente denominado estado de pérdidas y ganancias, presenta los resultados de las
operaciones de negocio realizadas durante un periodo especifico (un trimestre o un afio). Este documento resume los ingresos

generados y los gastos en los que haya incurrido la empresa durante el periodo contable en cuestion.

El estado de resultados proyectado es un documento dinamico que tiene como finalidad mostrar los resultados econémicos de

la operacion prevista del proyecto para todos los periodos que integran el periodo de vida econémica del mismo.

Cuadro 45. ESTADO DE RESULTADO

Rubros Ao 1 Afio 2 Afio 3 Afo 4 Afio 5

Ventas $ 758.376,00| $796.294,80| $836.109,54| $877.915,02| $921.810,77
(-)costo de produccién $529.701,12| $556.186,18| $583.995,48| $613.195,26| $643.855,02
Utilidad bruta $228.674,88| $240.108,62| $252.114,06| $264.719,76| $ 277.955,75
(-)gastos administrativos $ 93.649,88| $ 98.332,37| $103.248,99| $108.411,44| $113.832,01
(-)gastos generales $ 32.017,28| $ 32.896,28| $ 33.819,23| $ 33.558,45| $ 34.576,00
(-)gastos de ventas $ 6.000,00] $ 6.300,00f $ 6.61500| $ 6.94575| $ 7.293,04
Utilidad operacional $ 97.007,72| $102.579,97| $108.430,84| $115.804,12| $ 122.254,69
(-)gastos financieros $ 12.888,23| $ 10.050,46| $ 7.212,68| $ 4.37490| $ 1.537,13
Utilidad antes de part. De trab. $ 84.119,49| $ 92.529,52| $101.218,15| $111.429,21| $120.717,57
Participacion de empleados $ 12.61792| $ 13.879,43| $ 15.182,72| $ 16.714,38| $ 18.107,63
Utilidad antes de imp. $ 7150157 $ 78.650,09| $ 86.035,43| $ 94.714,83| $102.609,93
Impuesto $ 17.875,39| $ 19.662,52| $ 21.508,86| $ 23.678,71| $ 25.652,48
Utilidad neta $ 53.626,18| $ 58.987,57| $ 64.526,57| $ 71.036,12| $ 76.957,45

Fuente: Investigacion de mercado
Elaborado por: Autor
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4.1.4. Evaluacion financiera

El objetivo de la Evaluacién Financiera desde el punto de vista privado, es
determinar el mérito de un proyecto, estimandose como tal el grado o nivel de
utilidad que obtiene el empresario privado como premio al riesgo de utilizar su

capital y su capacidad empresarial en la implementacion de un proyecto.

Tiene por finalidad evaluar si el proyecto es conveniente desde un punto de

vista financiero, lo que implica para la toma de decisiones de inversion.

La evaluacion financiera se fundamenta en medir tres aspectos primordiales

que son:

e Estructura el plan de funcionamiento, una vez medido el grado de incidencia de

los costos se podra establecer si pueden ser cubiertos por los ingresos.

e Medir el grado de rentabilidad que ofrece la inversion.

e Brindar la informacion base para la toma de decisiones sobre la inversion en el

proyecto.

4.1.4.1. Flujo de caja

Para realizar la aplicacion de algunos criterios de evaluacion, se hace

necesario previamente estimar los flujos de caja.

El Flujo de Caja permite determinar la cobertura de todas las necesidades de

efectivo a lo largo de los afios de vida util del proyecto.
Su estructuracion radica en considerar como valores negativos todos los

egresos de produccion y operativos, incluyendo los gastos financieros, asi

como las inversiones iniciales, reinversiones de reemplazo, amortizacion del
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préstamo; y como ingresos aquellos producidos por la venta de los productos y
de activos reemplazables, las amortizaciones y depreciacién es de activos, el
préstamo, el valor de desecho al final de la vida util y el valor de rescate. En el
cuadro 45 se muestra el flujo de caja donde se identifica los recursos
financieros requeridos en cada vigencia anual en la vida util del proyecto,
mostrando el resultado neto en relacion con los recursos que los socios van a
aportar. Los anuales de caja se constituyen en las utilidades que recibiran los

socios en los distintos afos futuros.
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Cuadro 46. FLUJO DE CAJA

Detalles Aio 0 Afio 1 Afo 2 Afo 3 Ao 4 Afo 5
Ingresos operativos

Ventas 758.376,00 796.294,80 836.109,54 877.915,02 921.810,77
Total ingresos operativos 758.376,00 796.294,80 836.109,54 877.915,02 921.810,77
Egresos operativos

Inversion inicial 213.366,62

Gasto de administrativos 93.649,88 98.332,37 103.248,99 108.411,44 113.832,01
Gasto de ventas 6.000,00 6.300,00 6.615,00 6.945,75 7.293,04
Gastos generales 17.580,00 18.459,00 19.381,95 20.351,05 21.368,60
Costos de ventas 529.701,12 556.186,18 583.995,48 613.195,26 643.855,02
Pago particip. Empleados 12.617,92 13.879,43 15.182,72 16.714,38 18.107,63
Pago del impuesto a la renta 17.875,39 19.662,52 21.508,86 23.678,71 25.652,48
Total de egresos operativos 213.366,62 677.424,32 712.819,50 749.933,01 789.296,59 830.108,79
Flujo operativo -213.366,62 80.951,68 83.475,30 86.176,53 88.618,43 91.701,98
Ingresos no operativos

Préstamo bancario 149.356,63

Total ing. No operativos 149.356,63

Egresos no operativos

Inversiones

Pago de capital 29.871,33 29.871,33 29.871,33 29.871,33 29.871,33
Pago de intereses 12.888,23 10.050,46 7.212,68 4.374,90 1.537,13
Total egresos no operativos - 42.759,56 39.921,78 37.084,01 34.246,23 31.408,46
Flujo neto no operativo 149.356,63 -42.759,56 -39.921,78 -37.084,01 -34.246,23 -31.408,46
Flujo neto -64.009,99 38.192,13 43.553,52 49.092,52 54.372,20 60.293,52
Saldo inicial 51.945,92 51.945,92 90.138,04 133.691,56 182.784,08 237.156,28
Flujo acumulado 51.945,92 90.138,04 133.691,56 182.784,08 237.156,28 297.449,80

Fuente: Investigacion de mercado

Elaborado por: Autor




Cuadro 47. CALCULO DEL VAN Y TIR

i
VAN=| $ (213.366,62) $  80.951,68 $ 83.475,30 $ 86.176,53 $  88.618,43 $  91.701,98
(1+17,68%) 1 (1+17,68%)72 (1+17,68%)3 (1+17,68%)74 (1+17,68%)75
VAN=| $ (213.366,62) $  80.951,68 $ 83.475,30 $ 86.176,53 $  88.618,43 $  91.701,98
& 1,177 1,385 1,630 1,918 2,257
VAN=| $ (213.366,62) | | $ 68.789,67 $ 60.277,14 $ 52.878,73 $  46.207,60 $  40.631,74
VAN=| $  55.418,27

Fuente: Investigacion de mercado

Elaborado por: Autor

Este proyecto se muestra un VAN$ 55.418,27 y un TIR de 28% superior a la Tasa de Descuento que es de 17,68% y un

Costo Beneficio de 1,26 que indica que por cada dolar que invierta la empresa ganara 0,26 Ctvs.
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4.2. Discusion

El estudio de investigacion determina como objetivos un estudio de factibilidad
sobre la produccion y comercializacion de harina de camote, realizar un estudio
de mercado sobre la demanda potencial, segun lo establece (Prieto, J. 2012.
Proyectos, enfoque gerencial). Disefiar un estudio técnico para el proceso de
produccion. Para la realizacion de este proyecto de investigacion, cuyo estudio
se efectud en la ciudad de Quevedo, debido que este sector necesita empresas
de produccion a fin de generar fuentes de empleo, se tomd datos del (Instituto

Ecuatoriano de Estadisticas y Censos, INEC).

En el proyecto de investigacion titulado: “Estudio de Factibilidad para la
Produccién y Comercializacion de Harina de Camote para el mercado
Espafol”, resuelve todos los puntos planteados, ya que cumple con proveer un
producto saludable y libre de gluten al mercado espafiol, donde se analiza la
demanda segun lo establece (Morales & Morales Castro, 2009 Proyectos de

Inversion).

Las caracteristicas, ingenieria del proyecto y su alcance del mismo, se
establecen mediante un estudio técnico done se determinas y ultiman los
detalles de logistica, localizacion, estructura, organizacion de la empresa, para
establecer una forma desarrollada del proyecto segun lo indica (Meza, 2010.

Evaluacion Financiera de Proyectos).

Los indicadores Financieros también forman parte importante para determinar
la factibilidad del proyecto, indicadores como el VALOR ACTUAL NETO (VAN),
TASA INTERNA DE RETORNO (TIR), asi lo estipula (Flérez, 2012. Plan de
Negocio), y la relacion costo — beneficio, donde se establece la productividad
de la empresa en base a la inversién inicial segun lo dictamina (Cérdova, 2013.

Formulacién y Evaluacion de Proyecto).
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CAPITULO YV

CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES



5.1. CONCLUSIONES

Del estudio de mercado realizado se concluye que el 89% de las personas
encuestadas estarian dispuestas a consumir harina de camote elaborada por
una planta de la ciudad Quevedo, por lo que existe una demanda insatisfecha

sobre el consumo de este producto.

El estudio técnico determiné la localizacion 6ptima, las maquinarias, equipos,
mano de obra, infraestructura necesarias para el proceso operativo, y la planta
estara ubicada en el kildmetro seis de la via Quevedo Santo Domingo.

El estudio econémico permitié determinar la inversion del proyecto que es de
$ 213.366,62, considerando que una vez analizado el estado de resultado

refleja, utilidad neta durante los afios de vida del proyecto.

La evaluacion financiera refleja la viabilidad y rentabilidad del proyecto con un
valor actual neto $ 55.418,27 y una TIR del 28% mayor a la tasa de interés

bancario y un beneficio costo de $ 1,26.
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5.2. RECOMENDACIONES

De acuerdo a los resultados conseguidos y la factibilidad del proyecto, se

plantea las siguientes recomendaciones:

Realizar un estudio de mercado y de acuerdo a la evolucién de la demanda,
aumentar la capacidad de produccion de la planta aprovechando la capacidad

instalada.

Dar mantenimiento adecuado a las maquinarias y equipos e instalaciones,
implementar un sistema informatico que se ajuste a las necesidades de la
empresa, para llevar un control, operativo que permita obtener altos niveles de

rentabilidad

Llevar un adecuado control presupuestario que permita un  manejo de los
recursos presupuestados, y establecer los desvios en el empleo de los

recursos y en base a esto tomar medidas correctivas.

Cumplir con los presupuestos establecidos en la parte financiera, y
aprovechando los indicadores VAN y TIR positivo para tomar la decision de
invertir en el mediano plazo e iniciar la expansion del negocio a otros sectores

del pais.
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CAPITULO VII

ANEXO



UNIVERSIDAD TECNICA ESTATAL DE QUEVEDO
‘ FACULTAD DE CIENCIAS EMPRESARIALES.
CARRERA GESTION EMPRESARIAL

ENCUESTAS DIRIGIDAS A LOS HABITANTES DE LA CUIDAD DE
QUEVEDO, PARA CONOCER SU CRITERIO SOBRE EL CONSUMO DE
HARINA DE CAMOTE.

1.- ¢ Conoce usted lo que es el camote?

Si_ No__

2.- ¢ Alguna vez ha comido camote?

Si__ No__

3.- ¢Le gusta el camote?

Si__ No____

4.- ¢ En qué preparacion ha comido camote?

Sopas ___ Ensaladas __ Cocinado ___ Torta __ Otros

5.- ¢ Si usted consume camote con qué frecuencia lo hace?

Diario __ Semanal ___ Quincenal _ Mensual _ Aveces

6.- ¢ Conoce el contenido nutricional de la harina de camote?

Si_ No__

7.- ¢Consumiria usted la harina de camote procesada por una planta con altos
indices de calidad?

Si_ No__

8.- ¢ Considera usted conveniente la produccion de harina de camote con altos
estandares de calidad?

Si_ No__

9.- ¢ Fundas de cuantos gramos le interesaria?

200g _ 250g 5009

10.- ¢ Cuanto estaria dispuesto a pagar por 500gramos del producto?
$165__ $225  $280__

11.- ;Cuan interesante le parece el consumo de harina de camote?

Me interesa mucho __ Me interesa poco __ Me desagrada totalmente
12.- ¢ Utilizaria este producto como un alimento adicional en sus comidas?

Si___ No___  Porque
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